
 

 

Menu de la Saint-Valentin 
 

 
 

Potage 
 

Inspiration de la brigade 
 

 
 

Entrée 
 

Rosaces de saumon fumé & concombres et sa vinaigrette aux agrumes poivrés 
 

ou 
 

Trilogie de raviolis; bœuf braisé, champignons grillés et courge musquée, nappés d’une sauce rosée 
 

 
 

Plat de résistance 
 

Queues de langoustes (2) accompagnées de riz aux pommes et canneberges et ses petits légumes 
 

ou 
 

Filet mignon 7 oz servi sur pommes de terre dauphinoises,  
sauce au brandy parfumée aux noisettes caramélisées à l’érable et ses petits légumes 

 
 

 
Dessert 

 

La passion des tourtereaux 
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