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Saint-Hyacinthe (Québec) J2S 1A8
Tél.: 450

lababoche.com

CE SOIR...

Entrées
Potage du moment 9 Gravlax de saumon 18
fait de légumes du Marché Richard St-Pierre en saison cubes de saumon, caviar, concombres, réduction
balsamique érable et orange
Tataki de thon, salade de fraises et feta 21
vinaigrette aux agrumes, tapenade d’abricots, fraises du Tartare de veau de |a famille Fontaine 18
Québec et feta champignons, échalotes, porto, demi-glace,
moutarde a la sriracha et crodtons
Salade César fagon Baboche Entrée 11 / Repas 18
avec pancetta Tartare de saumon 18
Avec poulet grillé du Québec EXTRA 8 moutarde de Dijon, sauce aux pommes, moutarde a
I’ancienne, sésame torréfié, oignons verts et crodtons
Salade Baboche Entrée 10/ Repas 17
laitues, mangues, fraises et noix de Grenoble Mousse fromage & crevettes 18
vinaigrette balsamique, parfumée & I’érable fromage a la creme et crevettes, pommes et gelee
Ajout de viande : poulet (+8S), crevettes (+93), tataki de de canneberges sur salade Baboche
thon (+85)
Entrée de fettucine aux fruits de mer 15
Escargots 3 I'ail 16 crevettes, homard et parmesan, sauce creme ail,
sauce crémeuse au fromage et a I'ail vin blanc et poivrons rouges
Bruschetta gratinée 14 Plateau d’antipasti 27
beurre & I'ail, concassé de tomates et mozzarella prosciutto, chorizo, péperette, brie, cheddar vieilli, bGtonnets a
I'oignon et fromage, olives
Brie fondant Alexis de Portneuf 17
raisins frais, poivrons grillés, zeste de citron et érable Nachos 21
Fromage, poivrons, tomates, olives noires, oignons verts,
Plateau Albina 28 piments forts, sauce aux trois fromages, gratinés avec
(4) ailes de poulet, (4) saucisses enrobées de bacon salsa et créme sdre
(1) mini-burger, (1) mini-sandwich pommes et fromage,
avec frites ou salade Frites et mayo 7
Desserts

Tous nos desserts sont faits d’ingrédients simples
et de produits laitiers québécois

Praliné croguant 10 Tartelette framboise & chocolat blanc 12
Profiteroles 10 Tartelette pommes & sucre a lacreme 12
Créme briilée 8 créme glacée 5
Moelleux au chocolat 8 Mignardises (5) 12

Explosion chocolat, caramel 8
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Plats principaux

Tataki de thon, salade de fraises et feta
vinaigrette aux agrumes, tapenade d’abricots, fraises du
Québec et feta

Tartare de saumon, frites et salade
moutarde de Dijon, sauce aux pommes, moutarde a
I’ancienne, sésame torréfié, oignons verts et crodtons

Tartare de veau famille Fontaine, frites et salade
champignons, échalotes, porto, demi-glace,
moutarde a la sriracha et crodtons

Poke bol aux crevettes
radis, poivrons, choux rouges, concombres, riz, carottes,
sésame, sauce Wafu et soya

Burger décadent et frites — Beeuf ou poulet
fromage suisse, smoked meat, bacon, tomates, oignons,
champignons caramélisés, laitue, mayo fumée

Pizza fagon Baboche « Flame » 6"

pdate feuilletée, sauce a la creme fraiche, lardons &
oignons, concassé de tomates et épinards

Extra poulet

Pizza aux 4 fromages 6”
pdte feuilletée, mozzarella, emmental, chévre, pecorino,
sauce tomate, pancetta, oignons et poivrons verts

Fish’n Chip
morue, sauce tartare et frites
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Filet mignon de boeuf du Québec 8 oz
Sauce aux poivres, gratin dauphinois, légumes
et purée du jour

Cotes levées sauce a la biere avec frites (1 rack)
Cotes levées sauce 3 la biére avec frites (1/2 rack)

Bavette de veau vieilli 21 jours de la famille Fontaine
sauce brandy et érable, gratin dauphinois,
légumes du moment

Gravlax de saumon
cubes de saumon, caviar, concombres,
réduction balsamique érable et orange

Magret de canard et foie gras
étagé de légumes grillés, fromage de chévre, coulis
de tomates et fines herbes

Poulet Cordon bleu
sur nid de fettucine et légumes du moment
choix de sauce tomatée ou creme a I’ail et poivrons

Raviolis champignons et ail roti
sauce créme, vin blanc et ail, huile aux herbes, roquette
et tomates confites

Fettucine aux fruits de mer
crevettes, homard et parmesan, sauce créeme ail,
vin blanc et poivrons rouges
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